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RESTAURANTE

ENTRANTES
Nuestras croquetas de jamon 12.00€
Croquetas de Carabinero 12.00€
Tacos de pulled pork (3 unidades) 15.00€
Las patatas bravas @ 10.00€
Brioche con anchoas y mantequilla 10.00€
Tabla de quesos: Vuelta a Espana en 5 quesos 17.00€

Tabla de ibéricos

Media racion 12.00€
Racion entera 18.00€
Plato de jamén ibérico 18.00€
Gyozas de cerdo y verduras con salsa agridulce @ @ 14.00€
Serranito de solomillo ibérico con pimientos y jamon serrano 8.00€

DE LA HUERTA

Ensalada como siempre 12.00€
Ensalada de pollo con vinagreta de mostaza y miel 12.00€
Ensalada de pasta con atun y huevo duro @ @ 12.00€
Burrata, aceite de albahaca y rdcula 14.00€
Salteado de verduras con cremoso de zanahoria 14.00€
Burguer Vegana con salsa de mostaza y miel 12.00€

Sopa / Crema de temporada 8.00€
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PRINCIPALES
Pollo asado a la sidra con manzana asada @ 15.00€
Solomillo ibérico en salsa gorgonzola 18.00€
Cachopo de ternera con cecina y queso, patatas y pimientos 16.00€
Lomo de vaca madurada con patatas fritas y pimientos 24.00€
Entrecot de ternera 20.00€
Albdndigas de ternera en jugo de carne (&) 15.00€

Burguer de angus, cheddar, mermelada de tomate y mayonesa de encurtidos 16.00€
Cheeseburguer con mayonesa de bacon, pepinillo, tomate y lechuga 16.00€
Salmén con salteado de verduras @ (@) 15.00€

Atiin con salsa miso @ @) 19.00€

ARROCES (Sélo mediodias por encargo)

Arroz meloso de carrillera y setas 21.00€ (p.p)
Arroz de gambodn y sepia 21.00€ (p.p)
Arroz de verduras 19.00€ (p.p)
PASTAS L
Falso risotto de setas y trufa 12.00€
Pasta alla bolognesa 12.00€
Lasana de ragout de ternera con bechamel del piquillo 12.00€
Pizzas La Quinta: 17.00€

4 estaciones: alcachofa, champifion, cerdo, jamon y aceitunas negras
Margarita: tomate, mozzarella y orégano
Pulled pork y cebolla

Vegana: queso vegano, espinacas, brocoli, aceitunas negras, champifion
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FINAL DULCE
Tarta de queso con frutos rojos especiados 5.00€
Fresas estofadas con helado de mango (%)@ @ 7.00€
Coulant de chocolate con helado de pistacho 7.00€
Helados: vainilla bourbon, pistacho, fresa, cacao y mango 7.00€
Fruta de temporada preparada 5.00€
CERVEZAS
33cl 50cl

Barril

Heineken 3.50€ 5.00€

Aguila sin filtrar 3.50€ 5.00€
Botella 33 cls
Heineken 3.50€
Aguila sin Filtrar 3.50€
Alcazar 3.50€
Madri Excepcional 3.50€
La Sagra 3.50€
La Sagra sin Gluten 4.00€
Staropramen 4.00€
La Rubia de Getafe artesana 4.50€
Madrid One IPA 4.50€
Paulaner 50cl 7.00€
La Sagra 00 Tostada 3.50€

Heineken 00 4.00€



BLANCOS Y CAVAS
Copa
Analivia (D.0. Rueda) 2.50€
Bardos Verdejo (D.0. Rueda) 3.00€
Pulpo Blanco Albarino Copa 4.00€
Cava Amat & Roland Brut
TINTOS
Copa
Bardos Roble (D.0. Ribera del Duero) 3.50€
Lopez de Haro Crianza (D.O. Rioja) 3.00€
Arnegui Crianza (D.0. Rioja) 2.50€
Matsu (D.O. Toro) 3.50€

TABLA DE ALERGENOS

CEREALES CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SO0JA LACTEOS

@ ® G«

FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS
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Botella
12.00€
15.00€
22.00€

20.00€

Botella
18.00€
15.00€
12.00€
16.00€



